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VERWOHNPAKET 1 VERWOHNPAKET 2 VERWOHNPAKET 3

* Kulinarische Reise fiir 2 Personen
inkl. erstklassiger Weinbegleitung

% Kulinarische Reise fir 2 Personen
inkl. erstklassiger Weinbegleitung

% Kulinarische Reise fiir 2 Personen
inkl. erstklassiger Weinbegleitung

* Vorspeise: Tapas & Anti Pasti Variationen
mit ofenfrischer Focaccia

* Hauptspeise: Highlights aus dem
fernen Land unseres Gastkoches

* Dessert: Seidl’s Olympischer Kaiserschmarrn
mit Zwetschken/Passionsfruchtroster

Verwohnpauschale: €169;60 € 89,00

* Vorspeise: Tapas & Anti Pasti Variationen mit
ofenfrischer Focaccia

* Hauptspeise: Highlights aus dem
fernen Land unseres Gastkoches

* Dessert: Seidl’s Olympischer Kaiserschmarrn
mit Zwetschken/Passionsfruchtroster

Ubernachtung im Wohlfiihl-Doppelzimmer
inkl. hochwertigem Sonntags-Frihstlck

Verwohnpauschale: €255;66 € 149,00

* Vorspeise: Tapas & Anti Pasti Variationen
mit ofenfrischer Focaccia

* Hauptspeise: Highlights aus dem
fernen Land unseres Gastkoches

% Dessert: Seidl's Olympischer Kaiserschmarrn
mit Zwetschken/Passionsfruchtroster

Ubernachtung im Wohlfiihl-Doppelzimmer
inkl. hochwertigem Sonntags-Frihstick

Uberraschungsbox inkl.
Premium-Champagner im Zimmer

Verwohnpauschale: €325;66 € 199,00

ALTERNATIV STELLEN WIR AUCH GERNE WERTGUTSCHEINE FUR IHRE MITARBEITER AUS. : _ : o o @
Verwohnpakete jeden Samstag 2022 nach Verfligharkeit einlosbar. Reservierung erwiinscht. Preise exkl. Mwst. : £ . T e ' i
Bestellungen unter: welcome@seidlcatering.at ' x ;
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SEIDL*S GENUSSBAGS g
FUR ZUHAUSE pUNG
- "l :
3-GANG-MENU 5-GANG-MENU
* WINTERSALAT Cous Cous, Randig, Beluga Linsen, : * WINTERSALAT Cous Cous, Randig, Beluga Linsen,
Montafoner Schinkenspeck Montafoner Schinkenspeck
* HAUPTGENUSS geschmortes vom L&éndle Premium e * SCHAUMSUPPE von Bio Ackergemise
Kalb, Haselnuss Gnocehi und Vanille Karotten : * VEGGIE Bramata mit Triiffel und Feldfriichten
* VER;UHF{UNG zau“e[;rahBrT;”Topfen Mousse * HAUPTGENUSS geschmortes vom Landle Premium
mit Marillen und sulien Bluten ; Kalb, Haselnuss Gnocchi und Vanille Karotten

% VERFUHRUNG Sauerrahm Topfen Mousse
mit Marillen und stf3en Bliten

Genusspauschale: € 48,00

Genusspauschale: € 68,00

PREMIUM CATERING

Preise exkl. Mwst.
Bestellungen unter: welcome@seidlcatering.at



